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Puhdistus, hygienia, jarjestely

Johdanto

Kayttajalle toimitettu kayttdopas antaa hyddyllisia tietoja oikean-
laiseen ja turvalliseen tydskentelyyn ja on tarkoitettu helpottamaan
koneen kayttoa (tasté eteenpain kaytetaan nimitysta “kone” tai
“laite”).

Mitdan seuraavaa ei saa missaan tapauksessa ymmartaa
pitkéksi listaksi rajoittavia varoituksia, vaan paremminkin joukoksi
ohjeita, joiden on tarkoitus parantaa joka tavalla koneen kaytto-
minaisuuksia ja valttdad ennen kaikkea epasopivista kaytto- ja
hallintamenetelmista johtuvia ruumiillisia tai materiaalivahinkoja.

On olennaista, etta jokainen koneen kuljetuksesta, asennuksesta,
kayttoonotosta, kaytdsta, huollosta, korjauksesta ja purkamisesta
huolehtiva henkild katsoo neuvoa ja lukee huolellisesti tdméan
kayttdoppaan ennen kuin etenee eri toimenpiteisiin, jotta ennal-
taehkaistaan vaaranlainen ja epasopiva kasittely, mika saattaisi
olla haitaksi koneelle tai henkildiden turvallisuudelle.

Esittely

Liséksi on yhté& tarkead, etté kayttdopas on aina kayttajan saa-
tavilla ja sailytetaan huolellisesti koneen kayttoalueella, jotta
sité voidaan lukea helposti ja nopeasti epaselvassa tilanteessa
ja aina, kun tarvitaan.

Mikali kayttboppaan lukemisen jalkeen on edelleen epaselvyyksia
tai aukkoja koneen kaytdn suhteen, ala epardi ottaa yhteytta
valmistajaan tai valtuutettuun asiakaspalveluun, joka on kay-
tettavissa nopean ja huolellisen palvelun takaamiseksi niin, etté
varmistetaan koneen paras toimivuus ja optimaalinen tehokkuus.

Muistutukseksi: turvallisuutta, hygieniaa ja ymparistonsuojelua
koskevat asennusmaassa voimassa olevat lait on aina otettava
huomioon koneen eri kdyttévaiheiden aikana. Sen seurauksena
on kayttajan tehtdva huolehtia, ettd kone kdynnistetdan ja sita
kaytetaan ainoastaan parhaissa mahdollisissa turvallisuuso-
losuhteissa henkildille, elaimille seka materiaaliomaisuudelle.

1.1 DESCRIPTION

Automaattinen ruokinta vihannes leikkuri on kone ammattikayttéon
korkean suoritustehon valmistelu, jotka on erityisesti suunniteltu
leikkaus vihanneksia kuten porkkanaraaste, selleri, leikkaa viipa-
leiksi perunat (pataruoat, paistaminen perunat, sirut) kuutiot Cup
(Makedonia porkkanat, perunat) leikkaa perunat.

Automaattinen suppilo ei kohtele pitka kasviksia.
Erityiset suppilo on saatavana lisdvarusteena.

Tama kone on tarkoitettu ammattikayttoon ja olisi kéaytettava
henkildsto koulutettiin kéyttdméén seka puhdistus ja huolto luo-
tettavuuden ja turvallisuuden.

Asennus

A Automaattinen sy6ttdsuppilo

B Kotelo

C Jalka
D Pohja

E Jalusta

F Runko

G Ohjauspaneeli
H Lukitussokka

A HUOMIO!!

Koneen varastointi: -25°C - +50°C
lIman lampétila toiminnassa: +4°C - +40°C

tettavuus- ja turvallisuussyista.

Konetta ei ole suunniteltu toimimaan rajahtédvassa ymparistossa.

Tama kone on tarkoitettu ammattikayttoon ja sitd saa kayttda sen kayttdon, puhdistukseen seké huoltoon opastettu henkild luo-

Kéayta konetta riittdvasti valaistussa tilassa (katso kayttdmaassa sovellettava tekninen saddds. Euroopassa, katso normi EN 12464-1).
Varmista aina koneen kasittelyn aikana, etteivat tartuntakohdat ole liikkkuvia osia; putoamis- ja vahingoittumisvaara alemmille osille.

2.1 MITAT - PAINO (OHJEELLISESTI)

+ Pakkauksen mitat millimetreina (vain laite): L : 600; 1: 300; h : 550
+ Pakkauksen mitat (yksi kone) mm : L: 680; | : 500; h : 870

+ Mitat lastauslaiturin pakkaus mm : L : 785; 1: 605; h: 1200

 Laitteen mitat :
« Laitteen paino :
« Paino lastauslaiturin :

2.2 EMPLACEMENT ET ORGANISATIOROY 22 |

+ Toiminnallisen mobiilituen p&é&lla optimaalista ergonomiaa varten
(voidaan toimittaa lisévarusteena 1-nopeuksisiin malleihin).

- optimoitu tydskentelykorkeus

- tuotteiden ta/hjennys valmisteltuna GN1/1-gastroastiassa (maks.
korkeus: 230 mm ei toimiteta)

- mehu keratty GN1/1-gastroastiassa (ei toimiteta)

» Poydalla, jonka korkeus on enintdan 600 - 800 mm, kasvisleik-
kuriin laitetaan vakiotyhjennysastia, jonka korkeus on enintédan
200 mm.
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2.3 SAHKOLIITOS

Sahkdliitoksen tekee kaikkien taiteen saantojen mukaan ammattitaitoinen ja valtuutettu henkild (katso asennusmaassa voimassa
olevat lait ja sdadokset).

Mahdollisen sahkopistokkeen sovittimen kayttd vaatii sen sahkoominaisuuksien tarkastamista, etteivat ne ole koneen ominai-
suuksia pienemmat.

Ala kayta monipistoketta.

Virransyotto koneeseen vaihtovirralla on tapahduttava seuraavissa olosuhteissa;

- Jannitteen vaihtelu maksimissaan: +5%

- Taajuudeen vaihtelu maksimissaan: +1% jatkuvalla tavalla, + 2% lyhyissa jaksoissa

HUOMIO !!

HUOMIO: sahkdasennuksen on oltava yhdenmukainen (suunnittelu, toteutus ja huolto) kdyttomaan lakien ja saddosten
kanssa.

- Tarkasta yhtélaisyys sahkdverkoston jannitteen seka ominaisuuskyltissa ilmoitetun arvon valilla.

- Koneen virransyottd on suojattava ylijannitteilté (oikosulut ja ylikuormitukset) kayttamalla sulakkeita tai 1dampdreleitd, jotka on
mitoitettu suhteessa asennuspaikkaan seka koneen ominaisuuksiin.

HUOMIO: Katso epasuoran kosketuksen suojausta varten (aiotun virransy6ton tyypin sekd maadoituksen kytkennan
mukaan samapotentiaaliseen suojauspiiriin) normin EN 60204-1 (IEC 60204-1) kohta 6.3.3. kédytettdessa suojalaitteita
virransy6ton automaattiseen katkaisuun eristysvian sattuessa TN-, TT- tai IT-jarjestelmalle, kdytetddn pysyvaa eristyksen
valvontalaitetta tai tasauspyorastoja automaattista katkaisua varten. Tata suojausta varten on sovellettava normin IEC
60364-4-41, 413.1 maarayksia.

Esimerkiksi: TT-jarjestelmadsséd on asennettava virransy6ton alkuun erotuskatkaisin, jonka katkaisuvirta on sovitettu
(esimerkiksi 30 mA) koneen asentamiseen tarkoitetun paikan maadoitusasennukseen.

HUOMIO: Naiden maaraysten huomioimatta jattaminen aiheuttaa asiakkaalle koneen vioittumisen vaaran ja/tai suorasta
tai epasuorasta kosketuksesta johtuvien onnettomuuksien vaaran.

 Tarkasta yhtalaisyys sdhkdverkoston jannitteen seké ominai-
suuskyltissa ilmoitetun arvon valilla.

+ Asennus on suojattava erotuskatkaisijalla ja sulakkeella, jonka
koko on ilmoitettu ominaisuuksien F-sarakkeessa.

* Moottorin ominaisuudet: @

A Vaiheiden lukumé&éra (1 yksivaiheinen tai 3 kolmivaiheinen)
B Nimellisjannite volteissa (arvo, jakso tai kytkenta)

C Taajuus (Hertz)

D Nimellisteho (Watt)

E Nimellisvoimakkuus (Ampeeri)

F Sahkélinjan suojaussulakkeen koko (Ampeeri)

230V), menettele seuraavalla tavalla:
- lIrrota laite ja kdanna se.
- Pura 4 kotelon kiinnitysruuvia.

Vaihda levylautasen integroitu johto siirtdmalla liittimen liitos-
napaa, joka on merkitty ylemmalla jannitteella (400V), alemmalla
jannitteella (230V) merkittyyn litosnapaan.

Muuta moottorin johtojen kytkenta (katso séahkdkaavio).
- Laita kotelo takaisin ja tarkasta sitten pyorimissuunta.

2) Yksivaiheinen moottori.

Varaa seinaan asennettava normalisoitu virtapistoke, 2 napaa +
maadoitus, koko 10/16A.

* Muistutus asentajalle:

Tama sahkadinen vihannesten viipalointilaite portaattomalla ka-
tkaisijalla on varustettu sisdénrakennetulla suodattimella, joka ei
kulje katkaisijan kautta. Tehokkuuden takaamiseksi asennukseen

1) Kolmivaiheinen moottori kaksoisjannitteella.
« Varaa seinaan asennettava normalisoitu virtapistoke, 3 vaihetta

+ maadoitus, koko 20A, seka vastaava tiivis pistoke, joka kootaan
sahkdjohdolle.

m Pakollinen maadoitus vihreélla/keltaisella johdolla. |

« Tarkasta pyorimissuunta koneeseen kootun ejektorin avulla.

- Poista survin sen avaamisen jalkeen (vastapaivaan O).

- Paina kaynnistysnappia.

- Tarkasta silmamaéaraisesti ejektorin pydériminen survimen
putkesta. Ejektorin on pyorittdva vastapaivaan.

« Mikéli suunta on péinvastainen, vaihda 2 vaihejohdon paikkaa
virtapistokkeessa O :

* Kytkent tehdaén korkeammalla jannitteelld (esim.
400V). Alemmalla jannitteella kytkemiseksi, VA (esim.
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kaytetyn maadoitetun pistorasian on oltava hyvalaatuinen, muuten
katkaisimen toiminta voi hairiintya ja se vahingoittuu.

ﬂ Pakollinen maadoitus vihrealld/keltaisella johtimella.

» Ei maadoitinta = ei suojausta = héiriovaara + VAARA
kayttajalle!

Huomioi: Maadoitusarvot méaaritellaén jaénndsvirran erotuksen
mukaan ja sahkdasentajan on tarkastettava ne.

Takuu ei kata maadoitinvirheesta johtuvia vikoja.
Joissakin tapauksissa suojauksen tasauspyorastojen herkkyy

desta riippuen voi olla valttamatonta asentaa Sl-tyypin
(Super Immuniteetti) laitteita sopimattomaan aikaan
sattuvan kdynnistymisen vélttamiseksi.




Kaytto, turvallisuus

ATTENTION !!

A

Puhdista kone oikeaoppisesti ennen ensimmaisté kayttokertaa. /_é\
Avusta aina késin syottosuppilon avaamista ja sulkemista. 3

Kannen tai murskaimen huolimaton sulkeminen aiheuttaa sormien murskautumisvaaran.

Ala koskaan laita katté ulostuontialueelle koneen ollessa toiminnassa; haavautumisvaara. On virallisesti kiellettyé poistaa kaytosta
tai muuttaa turvajarjestelmia: parantumattomien haavautumisten vaaral!!!

Tarkasta naiden suojausten hyvé toimiminen ennen jokaista kéyttokertaa (katso kappale « suojausten s&até »).
Ala koskaan laita katta tai kovaa kappaletta sailioon laitteen ollessa kaynnissa.

Kayta aina hygienia- ja turvallisuussyisté kestéavaa, pestavaa tai kertakayttdistd myssya, joka kétkee hiukset kokonaan sisdansa.

HUOMIO: Kaikissa puhdistus- tai huoltotoimenpiteissa on olemassa leikkautumisvaara, dla koskaan tee mitdédn vakisin
ja pida kadet jarkevén valimatkan paassa leikkaavista osista.

Kayta aina késitellessési sopivia suojavarusteita.

3.1 KAYTTAJAN TURVALLISUUS VARMISTETAAN:

- Moottorin hidastettu pysaytys avattaessa murskaimen vipu
turvallista tayttéa varten.

- Mahdottomuus kaynnistaa moottori sailion/murskaimen puut-

tuessa.

- Etaisyys leikkauskomponentin ja sy6ttosuppilon reunan valilla. Evain t3ssa kayttooppaassa kuvattu kayttd on

- Vaarattomuus poistoputken tulovaylalla, joka on yhdistetty leik-
kaussailion, ejektorin ja levyjen sailién suunnitteluun.

- Taman ohjekirjan kayttédn, puhdistukseen seké laitteen huoltoon
liittyvista neuvoista huolehtiminen.

valmistajan tarkoittamaa normaalia kayttoa.

3.2 TYOLAITTEEN VALINTA (SYOTTOSUPPILOT + LEVYT)

3.2.1 AUTOMAATTISELLA SYOTTOSUPPILOLLA

* CS viipalointiterét:

Suora leikkaus 1-10 mm: perunat, punajuuret, sipulit.

+ CWS viipalointiterat: aaltoleikkaus 2-6 mm:
perunat, punajuuret.

» ASX silppurilevyt: silppuaminen 2-5 mm.

- AS 3: tarkoittaa ranskanperunoita
- AS 4: suurille tikkuperunoille

+ Jraastelevyt Kdytto automaattisen syottosuppilon kanssa:

J3, J4, J7 @

Vihannekset: porkkanat, punajuuret, retiisit, perunat.

Leikkauksen koko voi olla hieman pienempi kuin
se, mika saadaan tasokayttoisella syottosuppilolla.

+ Viipalointiterd + ranskanperunaristikko @
yhdistelmé viipalointi- ja ranskanperunaristikkoa.

+ Viipalointiteré + paloitteluristikko @
yhdistelma viipalointi- ja paloitteluristikkoa: porkkanat, perunat 8-10

3.2.2 PIENELLA SYOTTOSUPPILOLLA IRROTETTAVAN
SYOTTOSURVIMEN KANSSA

* C viipalointiterat:

Suora leikkaus 1-10 mm: perunat, punajuuret, sipulit.

» CW viipalointiterat: aaltoleikkaus 2-6 mm:
perunat, punajuuret.
+ AS silppuriteréat: silppuaminen 2 - 5 mm.

- AS 3: tarkoittaa ranskanperunoita
- AS 4: suurille tikkuperunoille

+ Raastinteriit J2, J3, J4, J7,J9 [{OY 3-2d

* Kraastintera: erikoistera raaoille perunoille (Knédeln).
* Viipalointiterd + ranskanperunaristikko
yhdistelma viipalointi- ja ranskanperunaristikkoa.

* Viipalointiterd + paloitteluristikko
yhdistelma viipalointi- ja paloitteluristikkoa: porkkanat, perunat.

Suuria nopeuksia (2V ja VV) on véltettdva hauraiden vihannek-
sien kanssa.

ERanskanperuna- ja paloitteluristikkoja kaytetaan alhaisella

nopeudella.
Suoritustehotiedot (kg/h): vitesse 2
Lastut C 2:lla 2100
Perunat C 3:lla 2100
Raastetut porkkanat J 3:lla 800
Ranskanperunat C 10 + FT 10:lla 1800
Lohkoperunat C 14 + MT 20:lla 1800
Paloittelu C 8 + MT 8:lla 1800
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3.3 KAYTTOONOTTO / KAYTTO

Kaikissa kasittelyissa on olemassa leikkautumisvaara,
éla koskaan tee mitdan vakisin ja pida kadet jarkevét
etdisyyden paassa veitsista.

+ Vihannesleikkuri toimitetaan ejektori koottuna kayttoakselille.
Paina kannen salpaa yldspéin ja nosta kantta nipistinpidékkeeseen
asti ejektorin poistamiseksi.

Tarkasta aina ennen tyon aloittamista leikkaussailion, kayttdakselin,
ejektorin, levyn ja teran puhtauden tila.

1) Leikkaamiseen, viipalointiin, raastamiseen, ohentamiseen
* Kokoa leikkaussailio.

* Kokoa ejektori kayttdakselin metallilevylle.

* Asenna valittu levy (leikkaus, ohennus tai raasto).

- Kaanna levyd mydétépaivaén pistimen sisdankaynnin loyta-

miseksi, jatka sitten samaan suuntaan kiilan pidakkeeseen asti.
@K

- Sulje kansi uudelleen ja varmista, etté se on lukittu.

- Kaanna levyn poistamiseksi painvastaiseen suuntaan ja kohota
sita kayttaen sen laidoilla olevia. Mikali se jumittuu, katso § 5.3.

2) Ranskalaisiksi perunoiksi ja kuutioiksi leikkaamiseen
* Kokoa leikkaussailio.
+ Kokoa ejektori (katso § ylempaa).

* Aseta valittu tera sijoilleen tarkastaen, ettei se heilu (tukien
puhtaus).

* Asenna sitten valittu levy ja sulje kansi uudelleen.
* Neuvoksi: eri kovusten aineksien leikkaamiseksi teralla MT aloita

leikkaamalla hennot ainekset, silla ne eivat eivat pysty tydntdmaan
teralla olevia kovien aineksien kuutioita. Koville aineksille, kuten
porkkana, selleri tai erittain tarttuvat ainekset, kuten juusto, suo-
sitellaan kaytettavaksi pienta sailiota.

3) Kéaynnistys
* Ohjaustaulu:

A Pysaytyspainike.

B Kaynnistyspainike, nopeus 1

C Kaynnistyspainike sysayksella

D Kaynnistyspainike, nopeus 2

E - F Nopeuden valintapainike. Malli nopeuden vaihtelulla.

G Nopeuden néaytto.

Leikkurin k&ynnistys on mahdollista, mikali:

- sailié on lukittu

- murskain on alhaalla

a) Jatkuva kaynti:

- kaynnistys painamalla nappia B: nopeus 1

- kaynnistys painamalla nappia D: nopeus 2 (mallista riippuen)
b) Kaynnistys sysayksella:

- kaynnistys painamalla nappia C @

c¢) Nopeuden muutos:

- Nopeuden valinta ndytélle G painamalla nappeja E ja F.
Huomioi: mikali laite pysaytetaan useaksi paivaksi, kytke se pois
péélta, jottei elektroniseen vaihtimeen jaa jannitetta.

d) Pysaytys:

- Kéyta ehdottomasti painiketta A tyon paatteeksi.

3.4 SYOTTOSUPPILOIDEN JA LEIKKAUSNOPEUKSIEN VAIHTOEHDOT JA TOIMINNOT

1) Automaattinen syéttosuppilo E (@)

Taman kayttotarkoitus on:

- raastaminen (levyt J3, J4, J7),

- viipalointi "pydreat" tuotteet, kuten perunat,

- Erilaisten vihannesten, kuten sellerin, kaalin, porkkanoiden tai
perunoiden, silppuaminen.

- Ranskanperunoiden leikkaaminen ja paloittelu.
Syottosuppilo pitkille vihanneksille on saatavissa liséva-

rusteena

+ Pitkien tuotteiden viipalointiin (porkkanat, endiivit, kurkut, purjot,
tms.) aukon halk. on enintédan 70 mm.

Syo6ta pitkat tuotteet aina karki ensin niiden viipaloimiseksi.

+ Lastaa késin syottdmalla tuotteet pystyssé putkeen yksi ker-
rallaan.

* Vihjeet:

-Valta kulmikkaat ja epasaanndlliset leikkaukset: aseta
ohuet tuotteet "paa ensin”

- Valta tukkeumat: leikkaa paat pois vihanneksista.

3.5 AUTOMAATTISEN SYOTTOSUPPILON KAYTTO

1) Automaattinen syo6ttosuppilo

Automaattinen syoéttdsuppilo on syotettdva astiaan, joka
sisaltéda noin 5 kg vihanneksia ja enintdan 10 kg, jotta se
voidaan tyhjentaa yhdella kertaa.

Keskimmainen sekoituspaé vapauttaa vihannekset pysy-
vasti syottddkseen ne leikkauslevyyn.

Aseta nopeus (2V ja VV) ja kdynnista kone ennen vi-
hannesten lastaamista

Valta tukkeutuminen kayttdmalla aina kosteita ja mie-
lelldan kuorittuja vihanneksia.

Al4 koskaan tyonna sisddn kisia tai jaykkaa valinettd
siirtddksesi vihanneksia alas.

+ Jos tukos esiintyy, pysayta laite, nosta syottosuppiloa ylos ja
vapauta vihannekset kasin.

Vihje: Vihannesten virtaus automaattiseen syéttdsuppiloon paran-
tuu, kun kosteita vihanneksia kaytetaan. Kun kaytetaan
vakuumipakattuja vihanneksia, ne on pestava, sitten
kuivattava, jotta niissa on oikea kosteustaso.

Ei saa leikata jaatyneita tuotteita: tama voi aiheuttaa tukoksen
tai vaurion.

Ala sy6ta vihanneksia, joiden pituus on yli 150 mm tai halk-
aisija yli 80 mm.

3.6 SYOTTOSUPPILON KAYTTAMINEN PITKILLE VIHANNEKSILLE

- Paina KAYNNISTYS-painiketta kdynnistaéksesi, valitse sopivin

putki (saatavissa 3 halkaisijaa).
- Irrota syéttosurvin yhdella kadella ja lastaa tuotteita toisella.
- Paina tuotteita kayttamalla syottosurvinta ja aloita uusi sykli.
- Kun tyé on valmis, paina PYSAYTYS-painiketta.
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L Huomaa: syéttésurvimeen kdytetyn voiman
mdarad riippuu:

- kdytettavasta tuotteesta (pehmead tuote =
vdhemmaén voimaa)

- valitusta leikkurista (raastin vaatii enemman voimaa
kuin viipalointitera).

m Al koskaan tydnna kasia tai kovia esineita syottosuppiloon,

kun laite on kdynnissa,




3.7 PIENEN SAILION JA SURVIMEN KAYTTO

- Jatad murskain-vipu matalaan asentoon ja avaa survin luki-
tuksesta.

- Paina nappia KAYNTI kaynnistiaksesi.

- Poista survin yhdella kadella ja tayta ainekset toisella.

@l

- Ty6nna aineksia survimen avulla ja aloita uusi ty6jakso.
- Paina tyén paatteeksi painiketta PYSAYTYS.
m Ala koskaan laita katta tai kovaa kappaletta sailioon laitteen

ollessa kdynnissa.

3.8 ISON SAILION JA MURSKAIN-VIVUN KAYTT®

Vihannesleikkuri ei toimi, mikali kansi on suljettu.

- Pida survin murskaimen vivun sisapuolella, mika estaa ainesten
nousun takaisin.

- Paina nappia KAYNTI.

- Nosta murskaimen vipu

- Moottori pysahtyy heti, kun murskain poistuu sailidsta, mika
mahdollistaa aineksien taytén turvallisesti. (O

- Laskettaessa vipu vihannesleikkuri kaynnistyy automaattisesti.

Puhdistus, hygienia, jarjestely

Ohentamiseen, leikkaamiseen.

- Vie ainekset murskain-vivun avulla sailioéén matalaan pidék-
keeseen asti annostellen rasituksen murskain-vivulle.

- Kokoa murskain-vipu uudelleen ja aloita uusi tydjakso.
- Paina tydn paatteeksi painiketta PYSAYTYS.

Huomioi: annostele tarvittava vientirasitus murskain-vivulle seu-
raavien seikkojen mukaan:

- tyOstettava aines (hento aines = heikko rasitus),

- valittu leikkausvaline (raastin vaatii kovemman rasituksen kuin
leikkauslevy).

Liiallinen painaminen ei ole tarpeen, silld voi ylikuu-
mentaa konetta.

HUOMIO !!

Kytke laite irti ennen purkamista.

Ennen mink&an puhdistusaineen kayttéa lue huolellisesti tuotteen mukana olevat kaytto- ja turvallisuusohjekirjat ja kayta sopivia

suojavarusteita.

Ala pese konetta painepesurilla, vesisuihkulla tai upottamalla veteen,
Kasittele teria ja levyja varovasti. (LEIKKAUTUMIS- ja KOLAHDUSvaara).

4.1 KAYTTOJEN VALILLA

- Irrota leikkurit (levy, ristikko, viskuri).
- Irrota leikkauskammio.

- Irrota syéttdsuppilo seuraavien ohjeiden mukaisesti:

1 Nosta sy6ttosuppiloa ylos

2 Irrota tappi vetamalla sité noin 2 cm

3 Laske syottosuppiloa tehdaksesi sen irrottamisen kokoonpa-
nosta helpommaksi.

4 |rrota tappi kokonaan.
- Irrota sekoituspaa ja syoéttosuppilo.
- Pese laite kuumassa vedessa, huuhtele ja kuivaa.
- Puhdista runko kayttamalla puhdasta ja kosteaa sienta.

Huomaa:

Leikkauskammio, syottdsuppilo, sekoituspaa, viskuri ja levyt
kestavat konepesun.

4.2 KAYTON LOPUSSA
- Katso § 4.1.

- Puhdista irrotettavat osat lampimalla vedella, johon on lisatty
materiaaleihin sopivaa pseuainetta, rasvanpoistoainetta, de-
sinfiointiainetta.

- Huuhtele kirkkaalla vedella ja anna kuivua.

Neuvo: terien MT kéyttéa varten, tydnna kiinni olevat kuutiot
porkkanan avulla. Metalliset valineet ovat kiellettyja.

- Puhdista vihannesleikkurin ulkopuoli kostean pyyhkeen avulla
seka hellavaraisella pesuaineella, pyyhi sitten puhtaalla pyyh-
keelld.

Huomioi:

- Ala kayta hankaavia pinnat naarmuttavia pesuaineita tai klo-
oripohjaisia pesuaineita, jotka himmentavat alumiinin.

ﬂ Katso puhdistusarkki laitteen pitaisi olla lahelld konetta.

4.3 JARJESTELYROJ 43 |

- Jéarjestd puhdistuksen jalkeen huolellisesti jokainen leik-
kausvaline seinaan kiinnitettyyn sailytyslokeroon.
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Huolto

Toimintahairiot

5.1 JOS LAITE EI KAYNNISTY, TARKASTA:
+ + Kone on kytketty hyvin.
« Virransyotto virtapistokkeessa on oikeanlainen.

« Sailié on lukittu oikein.
* Tappi on lukittu hyvin.

5.2 EPATAVALLINEN MELU:
* Pysayta laite.

+ Tarkista oikea asennus tarjotin ejektori verkkoon, leikkaus kammio
ja sekoitin.

 Pura, puhdista tarvittaessa ja laita takaisin paikoilleen.

+ Mikali melu jatkuu eika laitteessa ole tehoa, tarkasta:
- ettei kolmivaiheinen moottori pyori 2 vaiheella.
- ettei hihna ei ole kaytetty tai onko sité on kiristettava (katso § 6.1).

5.3 LEVYN JUMITTUMINEN:

- Kytke laite irti.

- Aseta kasi lappeellaan ejektorille ja pysayta pyoriminen.

- Ota toisella kadella levy ulkopuolelta kayttden sormien sijoja

ja kéanna nykaisten vastapaivaan ().
- Kohota se pydrivalla edestakaisella likkeella.

5.4 TYON LAATU

« PYSAYTA KONE ENNEN MITAAN
TOIMENPIDETTA.

» Mikali tuotteiden poisto on huonoa, tarkasta:

- Ejektori on koottu hyvin.

- Vastaanottoastiassa olevat ainekset eivat tuki ulostuloa.
- Leikkaussailidssa ei ole kasaantuneita aineksia.

» Mikali leikkauksen laatu on riittdmaton, tarkasta:

- Pyo6rimissuunta (myo6tapaivaan O paalta katsottuna).

- Nopeuden valinta on oikea (mallista riippuen).
- Leikkausvalineen valinta on oikea (katso § 3.2).
- Leikkausvalineiden kunto.

- Sailion valinta.

- Aineksien asettelu sailiossa (katso § 3-4)

Mikali hairio jatkuu, ota yhteytta jalleenmyyjasi
huoltopalveluun.

Vain ammattitaitoinen, koulutettu ja pateva henkild voi
huolehtia huollosta.

u Jaannosjannite kondensaattorien liittimissa

6.1 MEKANISMI

* Vihannesleikkuri vaatii minimi huoltoa (moottorin ja mekanismin
laakerit ovat pysyvasti rasvattuja).

* On suositeltavaa tarkastaa ainakin kerran vuodessa hihnan
jannite ja kulumistila.

Menettele tata varten seuraavalla tavalla:
- Kaanna laite.

- Pura kotelon 4 kiinnitysruuvia

¢ Hihnan kiristamiseksi

- Ruuvaa auki (1 kierros) moottorin alustan 3 kiinnitysruuvia A
(putkiavain 10) .

- Kayté ruuvimeisselia pydran ja moottorin aluslevyn valissa.
- Lukitse 2 ruuvia, jotka ovat moottorin alustan etupuolella.

- Tarkasta hihnan jannite painamalla sitd peukalolla moottorin
alustan ja suuren pyéran valissa saadaksesi noin 3 mm:n
kaaren.

- Lukitse ruuvi A, joka on moottorin alustan takapuolella.
- Poista hihnan kappaleet, jotka ovat kotelon sisalla.

- Tarkasta sahkdliitosten tila.

- Kokoa kotelo uudelleen.

» Sdhkokomponentteihin paasy:

- Kytke kone irti.

B Irrota laite aina ennen minkaan toimenpiteen tekemista.

+ Kondensaattoreihin voi jadda sahkdkuormitus.

Vaaran valttamiseksi toimenpiteen aikana on suositeltavaa pois-
taa niiden kuormitus liittden niiden liittimet eristetylla johtimella
(esimerkiksi ruuvimeisseli).

6.2 LEIKKAUSVALINEIDEN HUOLTO

* Leikkauslevyt: veitsien uudelleen teroitus

- Pura kiinnitysruuvit,

- Kayta vesitahkoa huolehtien, etta séilytat leikkauskulman.
* Ranskanperunaterat.

Teria ei vaihdeta, silla ne on hiottu niiden elinajaksi.

- Kayta teran laitaan tarvittaessa pehmeaa kivea.
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* Hedelmasalaattiterat.
Teria ei vaihdeta, silla ne on hiottu niiden elinajaksi.

- Kayta tarvittaessa pienta viilaa, mikali terat ovat vaurioittuneet
kolhun seurauksena.

* Raastimet.
Raastimia ei teroiteta uudelleen.
- Mikali raastimen kolot ovat pahasti kuluneet, vaihda astia



6.3 TURVALAITTEIDEN SAATO [OY 6. |

» Tarkasta saanndllisesti, etta turvalaitteet toimivat asianmu-

kaisesti. Moottorin olisi pysahdyttav alle 2 sekunnissa:
- kun sy6ttdsuppilo avataan (klipperilukko),

« Jos joku turvalaitteiden toiminnoista ei toimi:
- ala kayta laitetta.

- Pyyda paikallisen jalleenmyyjan huolto-osastoa saatamaan se.

6.5 HUOLLON OSOITE

Suosittelemme, ettd kdannyt ensisijaisesti koneen myyjén puoleen.

Listietoja varten tai varaosien tilaamiseksi esitd tarkasti konetyyppi,
sarjanumero sekd sahkdominaisuudet.

Valmistaja pidattaé itselldéén oikeuden muuttaa ja parantaa
tuotteitaan ilmoittamatta.

Saannosten mukaisuus

Myyjan leima

OSIOPAIVA: ovvvvevvvrierierrressssesesssisssneens

Kone on suunniteltu ja toteutettu yhdenmukaisesti:

- Konedirektiivi 2006/42 CEE.

- Direktiivi CEM 2014 / 30 EU.

- 2011/65/EU Direktiivi tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa.

- Direktiivi « WEEE » 2002/96/CEE

Symbooli * & " tuotteessa ilmoittaa, ettei tuotetta saa kasittaa
kotitalousjatteeksi. Sita vastoin, se on vietava sahko- ja elektro-
niikkalaitteistojen kierratyspisteeseen. Varmistamalla, etta tuote
havitetaan oikein autat ennaltaehkdisemaan ymparistonsaastu-
mista seka ihmisten terveyshaittoja, joita saattaisi seurata taman
tuotteen huolimattomasta poisheittamisesta. Lisatietoja varten
tdman tuotteen kierratyksesté ole hyva ja ota yhteytta tuotteen
myyntipalveluun tai jalleenmyyjaén, asiakaspalveluun tai ndiden
jatteiden kasittelypalveluun.

- Direktiivi « Jatteet » 2006/12/CEE

Kone on suunniteltu niin, ettei se lisda ollenkaan tai mahdolli-
simman vahan jatteiden maaraa tai niiden myrkyllisyytta seka
saastumisvaaraa.

Ole hyvé ja kunnioita kierratysehtoja.

- Direktiivi « Pakkaus ja pakkausjatteet » 94/62/CEE

Koneen pakkaus on suunniteltu niin, ettei se se liséé ollenkaan tai
mahdollisimman vahéan jatteiden méaaraa tai niiden myrkyllisyytta
seka saastumisvaaraa.

Huolehdi siita, etta havitat pakkauksen eri osat siihen tarkoitetuissa
kierratyspisteissa.

- Eurooppalaiset lait:

EN 60 204-1-2006 koneiden sé&hkdlaitteistot.

EN 1678-2005 vihannesleikkurit, integroitu suojaus.

Taméan yhdenmukaisuuden todistaa:

- CE -yhdenmukaisuusmerkinta, joka on kiinnitetty koneeseen,

- Vastaava CE —yhdenmukaisuusilmoitus, joka on liitetdan
takuutodistukseen.

- Kyseinen ohjekirja on valitettava kayttajalle.
Aéniominaisuudet:

- Testauslakien EN ISO 3744 ja EN ISO 11201 mukaan mitattu
aanipaineen taso on 73 dBA normissa EN 1678 : 1998 (ohuen
raastimen kaytto raakojen ja kuorimattomien perunoiden ka-
sittelyyn) tdsmennetyissa olosuhteissa. Tyhjana tama taso on
<70 dBA.

Suojausmerkit normin EN 60529-2000 mukaan:
- Sahkdohjaimet IP55

- Globaali kone IP23

Integroitu suojaus:

- Kone on suunniteltu ja valmistettu sité koskevien edellamainit-
tujen sdaddsten ja lakien mukaisesti.

- Kayttajan on oltava ennakolta koulutettu koneen kayttda varten
seka tiedotettu mahdollisista jadnndsriskeista.

Elintarvikehygienia:

Kone on rakennettu seuraavien saadosten ja lakien kanssa
yhdenmukaisilla materiaaleilla:

- Direktiivi 1935/2004/CEE: elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa
olevat materiaalit ja esineet,

- Normi EN 601-2004: elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa
olevat valetut alumiinimetalliseokset.

- Normi EN 1672-2-2005: Hygieniamaaraykset.

Elintarvikealueen pinnat ovat sileat ja helposti puhdistettavat.
Kéyta elintarvikehygieniaan hyvéksyttyja pesuaineita huolehtien
niiden kayttotavasta.

Tarina
Mitattu maksimi tarinataso kasivivussa kayton aikana on: 2,5m/s?
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